
LUNCHKAART 

In navolging van veel toprestaurants beschikt de keuken van  De Scherpenbergh  

nu ook over een houtskoolgrillo ven, die  de kenmerkende smaak van hout 

combineert met een unieke textuur en het behoud van de sappen van het vlees en 

de vis die in deze oven worden bereid. 

 

 

 

 
Alle gerechten die op de houtskoolgrilloven worden bereid worden aangeduid met dit icoon  

 

 

 
         



Allergie? meld het ons  

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Parmaham           8.95 
Met rucola, tapenade van zongedroogde tomaat, krullen Parmezaan  

en tuinkers . 

 

Gerookte Zalm          8.95 
Broodje naar keuze belegd met zalm, rode ui, ei,  kappertjes,  

zongedroogde tomaat  en yoghurt -dille saus. 

 

 

LUNCH SPECIALITEITEN  
 

Saté Scherpenbergh       17.50 
Een door traditie ontwikkelde evergreen van varkenshaas saté  

met atjar, kroepoek, friet en salade  

 

Golfburger plate        14.50 
Gegrilde runder hamburger van 200 gram geserveerd met gebakk en uien,  

champignons,  pancetta,  salade en verse friet en c ountry ketchup . 

Met een broodje + û1.50 

 

Golfburger         10.95 
Gegrilde runderburger van 200 gram geserveerd op een Italiaanse bol met sla,  

tomaat, gebakken ui, champignons , pancetta  en augurk.  

 

Warme beenham          8.95 
Baguette met warme boerenbeenham en de fameuze Zwolse mosterdsaus,  

naar geheim recept.  
 

CHEFõS  

SPECIAL 

 

LUNCH BROODJES 
Een Italiaanse bol of stokbrood wit of bruin metň 
 

Beenham of belegen kaas        5.95 
Het òHollandse broodjeó met boerenbeenham of belegen kaas,  

perfect bij het golfen tussen de holes.  

 

Gezond           6.75 
Een frisse combinatie met sla, ei, komkommer, tomaat, ham en kaas.  

 

Old Amsterdam          7.50  
De rijke volle smaak van Old Amsterdam gecombineerd met sla, komkommer  

en grove mosterd.  

 

Runder carpaccio         8.25 
Met truffelmayonaise, rode ui, kappertjes, pijnboom pitten, pancetta,  

tomaat en rucola . 

 
 

Broodje Surf & Turf         9.50 
Italiaanse bol met gebakken 

biefstuk puntjes, gambaõs, ui,  

champignons, knoflook en chili -

mayonaise.  

 

 



Allergie? meld het ons  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

WARME LUNCHGERECHTEN  
 

Gambaõs uit de oven òpil pil styleó                    12.95/19.95  
Een eigenzinnige Spaanse uitvoer ing met knoflook, Spaanse peper,  

ui tomaat, kruidenboter en rucola.  

 

Traditionele uitsmijter         8.25  
Zoals je deze verwacht met twee sneden brood wit - of bruinbrood met drie gebakken eieren, 

een bol boeren salade en beleg naar keuze: rosbief, ham en/o f kaas.  
 

12-uurtje Scherpenbergh        9.25 
Kenners weten waarom! Twee sneden wit - of bruinbrood waarvan éé n met een kroket en  

éé n met twee gebakken eieren en beleg naar keuze: rosbief, ham en/of kaas.  
 

Lunch Hole 19          10.25 
Een combinatie van twee sneden wit - of bruinbrood met een spiegelei, ham en kaas,  

rundvleeskroket met mosterd en een kopje door de keuken bereide seizoensoep.  

 

Rundvlees kroketten         8.25  
Twee rijk gevu lde Amsterdamse rundvleeskroketten met brood en mosterd.  
 

Omelet met Old  Amsterdam en tomaat   met wit - of bruinbrood.   8.95 
Met een rijke vulling van tomaat, ui en Old Amsterdam . 

 

Boerenomelet  met  wit - of bruinbrood.      8.95 
Hollandse hartigheid met spek, tomaat, paprika, ui, champignons en kaas.  

 

 

 

 

CHEFõS  

SPECIAL 

LUNCH SOEPEN  
 

 

 

Tomatensoep           7.25 
Heerlijke tomaten soep met brunoise van tomaat en een quenelle crème fraiche.  

 

Bouillon van eekhoorntjesboord       7.75 
Krachtige bouilon met groene asperges, rode ui en verse kruiden . 

    

Kreeftensoep           8.50 

Met gambaõs, brunoise van tomaat, creme fraiche en dille . 
 

Soep van de week                     v.a.  6.75 
Vraag naar onze soep van de week.  

 



Allergie? meld het ons  

 

 
        

 

 

 

 

 

LUNCH SALADES  
Voor / Hoofd   

 

Broodplankje         6.95                                                                                                                                               
Vers afgebakken brood met kruidenboter, tapenade, olijven en aio li. 

 

Duo van eend         11.75/ 18.95 
Terrine van eenden rillette en gemarineerde appeltjes met dun  

gesneden gerookte eendenborst geserveerd met kruidensla.  

 

Bospaddenstoelen & hert       11.75/18.95  
Torentje van lauw warme bospaddenstoelen tartaar, een bit terbal van hert  

met gegrilde groene asperges, courgette en krullen Parmezaanse kaas.  

 

Runder carpaccio        11.75/18.95  
Dun gesneden rundvlees met truffelmayonaise,  Parmezaanse kaas,  rucola, rode ui, 

pijnboompitten, kappertj es, croutons, zongedroogde tom aat en pancetta.  

 

Gambaõs uit de oven òpil pil styleó     12.95/19. 95 
Een eigenzinnige Spaanse uitvoering met knoflook, Spaanse peper,  

ui, tomaat, kruidenboter en rucola . 

 

Proeverij Scherpenbergh       14.95/21.95  
Een presentatie van gecombineerde bovens taande gerechten en de gambaõs òpil  

pil styleó  
 

 

 

 

 

 

 

 

LUNCH TRIPLE TOSTIńS  

 
keuze uit wit of bruin casinobroo d 

Croque fromage          5.50 
tosti met kaas geserveerd met curry.  

Croque monsieur          5.75 
tost i met ham en kaas geserveerd met curry.  

Croque madame          6.75 
tosti met  ham, kaas en een gebakken spiegel eitje geserveerd met curry.  

Croque au saumon         6.95 
tosti met  gerookte zalm, ui, tomaat en kaas geserveerd met ravigottesaus.  

Vega tosti           5.95 
Tosti met pesto, tomaat en mozzarella geserveerd met curry.  

 



Allergie? meld het ons  

 

DINERKAART 

In navolging van veel toprestaurants beschikt de keuken van  De Scherpenbergh  nu 

ook over een houtskoolgrilloven, die  de kenmerkende smaak van hout combineert 

met een unieke textuur en het behoud van de sappen van het vlees en de vis die in 

deze oven worden bereid. 

 

 

 

 
                Alle gerechten die op de houtskoolgrilloven worden bereid worden aangeduid met dit icoon  

 

 

 
         



Allergie? meld het ons  

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DINER SOEPEN   
 

 

Tomatensoep          7.25 
Heerlijke tomatensoep met brunoise van tomaat en een quenelle crème fraiche.  

 

Bouillon van eekhoorntjesboord      7.75 
Krachtige bouillon  met groene asperges, rode ui en verse kruiden . 

    

Kreeftensoep          8.50 

Met gambaõs, brunoise van tomaat, creme fraiche en dille . 
 

Soep van de week         v.a.  6.75 

 
Vraag naar onze soep van de week.  

DINER VOORGERECHTEN   
          voo r/hoofd  

 

Broodplankje         6.95                                                                                                                                               
Vers afgebakken brood met kruidenboter, tapenade, olijven en aioli.  

 

Duo van een d         11.75/ 18.95 
Terrine van eenden rillette en gemarineerde appeltjes met dun  

gesneden gerookte eendenborst geserveerd met kruidensla en portstroop . 

 

Bospaddenstoelen & hert       11.75/18.95  
Torentje van lauw warme bospaddenstoelen tartaar, een bitte rbal van hert  

met gegrilde groene asperges, courgette en krullen Parmezaanse kaas.  

 

Runder carpaccio        11.75/18.95  
Dun gesneden rundvlees met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, rucola, rode ui, 

pijnboompitten, kappertjes, croutons, zongedroogde tomaa t en pancetta.  

 

Gambaõs uit de oven òpil pil styleó          12.95/19.95  
Een eigenzinnige Spaanse uitvoering met knoflook, Spaanse peper,  

ui tomaat, kruidenboter en rucola.  

 

Proeverij Scherpenbergh       14.95/21.95  
Een presentatie van gecombineerde bovenst aande gerechten. . 

 

 



Allergie? meld het ons  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Eendenborst          19.50 
Krokant gebakken eendenborst ingesmeerd met hoisinsaus geserveerd  

met in knoflookolie gewokte groenten en oosterse saus . 

 

Trilogie van de Gril         20.50  
Drie soorten vlees van de gril met bijpassende garnituren en saus naar keuze.  

 

Saté Scher penbergh         17.50 
Een door traditie ontwikkelde evergreen van varkenshaas saté met atjar,  

kroepoek, friet en salade.   

 

Golfburger plate          14.50 
Gegrilde runder hamburger van 200 gram geserveerd met gebakken uien, champignons, 

pancetta, salade en verse friet en country ketchup.  

Met een bro odje + û1.50 

 

DINER HOOFDGERECHTEN VIS  
 geserveerd met verse fr ites  

 
Vis duo           20.50 
Twee soorten verse vis van het seizoen met bijpassende garnituren.  

 

Zeetong           dagprij s 
Al jaren een specialiteit van het huis. In roomboter gebakken, verr assend  

geserveerd met pasta, verse groenten en ravigottesaus.  

 

 

 

 

 

CHEFõS  

SPECIAL 

DINER HOOFDGERECHTEN VLEES  
geserveerd met verse frites   

 

en keuze uit de volgende sauzen * Romige pepersaus * Roomsaus met bospaddenstoelen 

* knoflook kruidenboter  * Jus van de rode port  

 

Hollan dse haasbiefstuk 150/200 gram     27.50/3 0.50 
Allerbeste keuze ossenhaas van onze kwaliteitsslager, gemarineerd en in roomboter gebakken 

geserveerd met verse groenten en aardappelgratin. Ondanks de naam van het ras, Belgische 

Blauwe, gaat het om een zuiver Nederlandse koe, met als eigenschap dat het vlees zeer mals is, 

met een iets minder rode kleur.  

 

Runder rib eye          23.50 

Van onze kwaliteitsslager komt deze met vetadertjes gemarmerde rib eye  

die vol van smaak is. Geserveerd met groenten uit de oven en saus naar keuze.  

 


